Kiimmelkartoffeln mit Champignons

Zutaten fiir 4 Portionen:
1 kg Kartoffeln — 700 g Champignons - Ol - 3 EL Kiimmel - 3 Zwiebeln - Salz - Pfeffer - Butter

Zubereitung:

Kartoffeln abbirsten und halbieren

Ofen auf 225°C vorheizen

Ein Backblech mit 2 EL Ol bestreichen und mit dem Kiimmel bestreuen. Kartoffeln mit der Schnittfliche auf den
Kimmel legen und im Ofen etwa 40 Minuten garen

Die Champignons vierteln

Zwiebeln schélen und fein wiirfeln

Etwas Butter in einer Pfanne zerlassen und die Zwiebeln darin glasig diinsten. Champignons hinzugeben und
in der offenen Pfanne unter gelegentlichem Rihren schmoren. Am Ende mit etwas Salz wiirzen und zu den
Kartoffeln servieren

Dazu passt ein Krauterquark

Wir wiinsehen quten Oppetit!
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