Schmelzkohlrabi-Cremesuppe mit Mshren

Zutaten fiir 4 Portionen:
1-1,5 kg Schmelzkohlrabi — 2-3 Kartoffeln — 400g M&hren - 1 Zwiebel - 200 ml Weiwein — 1 | Gemusebriihe - 200g
Sahne - Salz - Pfeffer - Zitronensaft — Butter

Zubereitung:

Kohlrabi schédlen (beim Schmelzkohlrabi muss die Schale etwas groBzlgiger entfernt werden), erst in etwa
fingerdicke Scheiben schneiden und anschlieend grob wiirfeln

Kartoffeln und Mohren schélen und ebenfalls klein schneiden

Zwiebel schélen und fein wiirfeln

Etwas Butter in einem grof3en Topf zerlassen und darin die Zwiebel andiinsten

Das Gemise zugeben und kurz anbraten, dann mit WeilBwein und Gemisebriihe abléschen

Bei mittlerer Hitze mit Deckel kdcheln lassen bis das Gemiise gar ist

Den Topf vom Herd nehmen, die Sahne hinzu gieBen und alles fein piirieren (evtl. noch Fliissigkeit nachgieen bis
die Suppe die gewlinschte Konsistenz hat)

Mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft abschmecken und servieren

Wir wiinschen guten Appetit!
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