Pilz-Mongold-Cwrry mit Spaghetti

Zutaten fiir 4 Portionen:
5009 Spaghetti - 800g Mangold - 350g Champignons — 300ml Gemdisebriihe — 1 EL Butter — 2 TL Currypulver — 300 ml
Sahne - Salz - Pfeffer

Zubereitung:

e  Mangold waschen, putzen und in feine Streifen schneiden

e  Pilze putzen und ebenfalls klein schneiden

e  Butterin einem Topf oder einer groBen Pfanne zerlassen und die Pilze darin anbraten
e  Curry dartiber stduben und kurz mit andiinsten

e  Mangold unterriihren und mit Sahne und Gemiusebriihe abléschen

e  Bei mittlerer Hitze ca. 10 Minuten schmoren

e Inder Zwischenzeit die Nudeln bissfest kochen, abgieflen und gut abtropfen lassen

e Die Nudeln mit dem Gemiise mischen und mit Salz und Pfeffer abschmecken

Wir wﬁmclw,n guten Appetit!

Huppertz




