Togliotelle mit Mghren und Spinat

Zutaten fiir 4 Portionen:
250 g M6hren - 60 g Butter - 200 ml Gem{isebriihe — 200 ml Weiwein - 2 Knoblauchzehen - 600 g Spinat - Pfeffer — Salz
- 200 ml Sahne - 3 EL Olivendl — 2 Zwiebeln — 500 g Tagliatelle

Zubereitung:

e Die Mo6hren schélen, langs halbieren und in schmale Scheiben schneiden. Den Spinat waschen und in grobe
Streifen schneiden

e  Zwiebeln und Knoblauch schélen und fein wiirfeln

e Olin einem Topf erhitzen, Zwiebeln und Knoblauch darin glasig diinsten

e Mohren zugeben und einige Minuten unter Riihren mitdlinsten

e Mit Weilwein abldschen und zur Halfte einkochen lassen. Sahne und Gemiisebriihe zugeben und kdécheln
lassen bis die Mdhren gar sind

e Nudeln nach Packungsanleitung garen. 200 ml Nudelwasser aufbewahren

e Die Butter in einer Pfanne zerlassen, Spinat zugeben und bei milder Hitze mit Deckel einige Minuten diinsten

e  Das Gemiuse und die Tagliatelle mit dem Nudelwasser mischen und sofort servieren

Wir wiinsehen quten Oppetit!
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