Kohlrabistibehen mit Kriuterfrischkise

Zutaten fiir 4 Portionen:
3 Kohlrabi - 10 Kartoffeln — 50g Butter — 200g Krauterfrischkase — 100ml Sahne - Salz - Pfeffer — Muskatnuss

Zubereitung:

e Kartoffeln waschen, schalen, in Stabchen schneiden und in Salzwasser aufkochen

e  Kohlrabi schélen, ebenfalls in Stdbchen schneiden und zu den Kartoffeln geben. Bei milder Hitze mit Deckel kochen
lassen bis alles gar ist

Den Sud abgieBen und auffangen

Etwa 1/3 des Gemiises zusammen mit etwas Sud in einem zweiten Topf zu einer cremigen Masse stampfen

Butter, Krauterfrischkase und Sahne zugeben und bei niedriger Hitze einriihren

Bei Bedarf noch etwas Sud zugeben, damit die Masse nicht zu dick wird

Mit Salz, Pfeffer und Muskat wiirzen, das librige Gemuise unterriihren und servieren

Wir wiinschen guten Appetit!
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